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COCKTAILHAPPCHEN

Bestellungen ab 6 Personen

Liebe Kundinnen und Kunden,

die Leckereien und Buffets in diesem Katalog bieten
wir IThnen far Ihre Feier in unserem Schenkenhof an.

Unser Serviceteam im Schenkenhof berdt Sie gern!

COCKTAILHAPPCHEN ALLERLEI LECKERES

Kleine runde Mischbrottaler mit Holzspiel3chen

belegt und garniert mit Garnele auf Ei, danischem Kaviar auf Ei, Norweger
Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich, Kasslerbraten, Fleischbéllchen, Schin-
kenrollchen, Salami, verschiedenen Frischkdse-Spezialitaten, Schnittkdse

Preis pro Person 16,90
10 Happchen

COCKTAILHAPPCHEN GOURMET

Kleine runde Mischbrottaler mit HolzspieBchen

belegt mit Norweger Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich, danischem Kaviar
auf Ei, Garnele auf Ei, gerducherter Forelle, Heilbutt, Poulardenbrust, Schwei-
nelendchen, Schinkenrdllchen mit Sahne-Meerrettich, Roastbeef medium,
internationalen Kase-Spezialitdten

Preis pro Person 17,90
10 Happchen

COCKTAILHAPPCHEN ROYAL

Etwas grélBere runde Mischbrottaler mit HolzspieBchen

belegt mit Norweger Rducherlachs und Sahne-Meerrettich, Garnele auf
Ei, garniertem Ei und Ceta-Lachs-Kaviar, Lachsstremelchen, franzosischer
Gefligelpastete, Roastbeef medium, Parmaschinken mit Parmesan,
Schweinelendchen, Brie de Meaux sowie mit Téte de Moine und Feigensenf,
auf Salatblatt garniert
Preis pro Person 21,90
10 Happchen



FINGERFOOD UND CANAPES

FINGERFOOD-BUFFET
RUSTIKAL

Rauchmatjes auf Schwarzbrot mit
Oliven und Gurke garniert, delikate
Lachs-Happchen

Fleischballchen gespief3t, Sopressa-
Salami mit Antipasti und Mozzarella
gespiel$t, Hdhnchenschnitzel im
Sesammantel, Mettendchen-Spiel3e
mit Mixed Pickles, Curry-Dip-Ball
mit Geflugel und Cocktailsauce,
Laugenkonfekt mit Leberkdse

KasespieBe pikant mit Oliven und
fruchtig mit Weintrauben garniert,
Schwarzbrot-Goudaecken

Dessert im Minigldschen:
Mangomousse, Mascarponecreme mit
Frichten

12 Teile pro Person

25,90

Preis pro Person

FINGERFOOD-BUFFET
MEDITERRAN

Lachs-Crépe-Réllchen, feiner
Garnelen-Spiel an Aioli im Glaschen,
Bruschetta mit Tomatenpesto,
Tomaten mit Mozzarella-

Kugeln gespiel3t, SpielSchen mit
Parmaschinken und Melone,
Antipasti-SpieBe, Vitello Tonnato

im Schiffchen, Hahnchenbrustfilet
>Saltimbocca< im Glaschen, Focaccia
mit Sopressa-Salami, Datteln mit
Frischkase und Walnuss

Aus dem Miniglaschen:

Espressomousse und Mascarpone-
créme mit frischen Himbeeren

12 Teile pro Person
Preis pro Person

32,90

FINGERFOOD-BUFFET
CLASSIC

Kalte Snacks:

Feine Fischhdppchen mit danischem
Kaviar auf Ei, Raucherlachs auf Ei,
Shrimpscocktail im Glaschen, Crépe-
Rollchen mit gerducherter Putenbrust,
Chili-Dip-Ball mit Fleischballchen und
Barbecuesauce, Knochenschinken auf
Schwarzbrot, Kdse-Happchen pikant
und fruchtig

Quiche Lorraine und Pflaume mit
Bacon und Walnuss

Dessert im Glaschen:

Mousse au Chocolat und
Zitronencreme mit frischen Beeren

12 Teile pro Person

29,90

Preis pro Person

FINGERFOOD-BUFFET
SUPREME

Avocadosalat mit Garnele im
Glaschen, Mini-Rostitaler mit
Jakobsmuschel, Thai-Garnelen mit
Spargelspitzen

Barbarie-Entenbrust an
Mangochutney im Gldschen,
Schweinefilet mit Blatenmixkruste
gespielSt, Roastbeef-Rollchen mit
pikanter Fullung,Téte-de-Moine-
Happchen mit Feigensenf, Rohmilch-
Kase-Happchen mit Chutney

Mousse au Chocolat und
feine Mangomousse mit Himbeeren
im Porzellanschalchen

10 Teile pro Person
Preis pro Person

39,90

CANAPES AUF
WESTFALISCHE ART

Mischbrotscheiben

belegt und garniert mit

Norweger Raucherlachs auf Ei,
gerducherter Forelle mit danischem
Kaviar, Schinkenréllchen gefillt

mit Meerrettichcreme, Salami

mit Antipasti und hausgemachter
Frischkdsecreme fruchtig garniert

WIR EMPFEHLEN TELLER UND BESTECK
Preis pro Person 18,90
5 Canapés

CANAPES EXQUISIT

Mischbrotscheiben

belegt und garniert mit Lachsstremel-
chen mit Dill-Safransauce, Norweger
Raucherlachs auf Ei, Parmaschinken
garniert mit Oliven, Schweinelend-
chen mit Frichten und Camembert
fruchtig garniert

21,90

Preis pro Person
5 Canapés



KALTE BUFFETS

TAPAS-BUFFET

Chorizo-Champignon-Spief mit
Paprika, Zucchiniréllchen mit
Frischkase, Serranoschinken mit
Feigen

Thunfisch mit Kapernapfeln,
marinierte Meeresfriichte

marinierter Ziegenkdsetaler mit
Honig-Feigen-Senf-Glasur Manchego-
Kdse

Oliven und hausgemachte Aioli

27,90

Preis pro Person

BUNTE PLATTE

Schweinelendchen gefillt mit
Zwiebelkonfitire

gebackene Tomate auf mit Pesto
marinierter Putenbrust

gegrillte Gefligelbrust auf Rucola-
Aprikosen-Salat

Schweinelachsrollchen mit Brokkoli-
Frischkasefullung und Feigen-
Balsamico

Artischockenbdden mit Feigen-Senf-
Créeme

Créperolichen mit Spinat-Gemise-
Fullung

23,90

Preis pro Person

DAS KLEINE BUFFET

Fischvorspeisen:

Wacholdergerducherte Forellenfilets
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Kresseeier auf Krdutersauce

garnierte Eier mit ddnischem Kaviar

Feinkostsalate:

Vitasalat und Waldorf-Salat

Kalte Fleischspezialitaten:

Hahnchenschnitzel mit Mandeln und
Frichten

westfalischer Wacholderschinken
Schweinefilet in Krautersauce

glasierter Kasselerriicken
Kaseauswahl

29,90

Preis pro Person

ITALIENISCHES
BUFFET

LA DOLCE VITA

Antipasti (kalt):

Bruschetta (gerdstete Ciabatta-
Scheiben mit Olivendl, Tomatensalsa
und frischem Basilikum)

marinierte Antipasti-Gemise
marinierter Feta in Krauter-Olivenol

Tomaten mit Mozzarella und
Basilikum

Kalte Fleischspezialitaten:

Putello Tonnato
(Poulardenbrustscheiben in delikater
Thunfrischcreme)

Carpaccio vom Parmaschinken mit
Kaperndpfeln und Parmesanspdnen

Auswahl an italienischen Salami-
Spezialitdten

Kaseauswahl

Exotische Obstplatte mit
Mascarponecreme

29,90

Preis pro Person




KALTE BUFFETS

FEINSCHMECKER-
BUFFET

Kalte Fischvorspeisen:

Norweger Raucherlachs mit
Sahnemeerrettich

gerducherte Wildwasserforellen

Rauchmatjes, Matjesrollchen mit
Preiselbeeren

garnierte Eier mit ddnischem Kaviar
und Eismeershrimps

marinierte Shrimps auf
Tomatenpesto

Kalte Fleischspezialitaten:

Schweinefilet-Spiel§ auf Mango-
Bohnensalat

gebratene Entenbrust auf Orangen

marinierter Tafelspitz mit Kerbel-
Vinaigrette

Salatvariationen:

Kartoffelsalat mit Lachswirfelchen
im Miniglas serviert

Gurkensalat mit Limette, Eiersalat

Kaseauswahl

36,90

Preis pro Person

SCHENKES BROTKORB
CLASSIC

Brotkorb mit aufgeschnittenem
frischen franzésischen Baguette,
Steinofenbaquette, Ciabatta und
dunklem Kérnerbaguette

1,50

Preis pro Person (ab 12 Pers.)

Zusatzlich mit Minibrotchen

Preis pro Person + 0,20

ORIENTALISCHES
BUFFET

Kalte Leckereien:
Windbeutel mit Forellenmousse

Glasierter Lachs mit Senf-
Honigmarinade

Gebackener Schafskase mit Sesam-
Honigdressing auf Roter Bete

Spinatroulade mit Rinderhack,
Datteln und Feigen

Gefllte Zucchini mit Minzdip

Hummus und Auberginenpaste mit
Walnuss

Blatterteigtaschen mit Gehacktem
und Aprikosen

Zitronenschnitzel-Rollchen
Ananas-Gurkensalat
Bunter Linsensalat
Tabouleh (Bulgursalat mit
gebratenem Gemiise)
Dessert:

Mandelcreme
Kokosmilchreis mit Pfirsich

Granatapfelquark mit Kardamom
und Honig

29,90

Preis pro Person

SCHENKES BROTKORB
BAYRISCH

Brotkorb mit aufgeschnittenem
Iwiebelbaguette, Laugenbrezel,
Laugenstangen und dunklem

Kornerbaguette

Preis pro Person (ab 12 Pers.) 3,00
Portion Butterkugeln

zu allen Brotkérben bestellbar

Preis pro Person 0,30

GALA-BUFFET

Kalte Fischvorspeisen:

Lachsstremelchen mit Champagner-
Senfsauce, Raucherlachspralinen,
garnierte Eier mit danischem

Kaviar und Shrimps, gerducherte
Wildwasserforellen, Heilbutt,
Lachscréperéllichen mit Dillcreme

Kalte Leckereien:

Parmaschinken mit Melonenbéllchen
und Parmesanspanen

Entenbrust mit Mangochutney
Roastbeef mit Remoulade

Kalbsrollchen >Saltimbocca< auf
Antipastigemuse

Gefilltes Schweinefilet mit
Calvadospflaumen

Franzosischer Apfelsalat, Pfirsich-
Rucolasalat mit Hdhnchenbrust,
marinierte Vanille-Garnelen im
Glaschen serviert

Dessert serviert in Miniglaschen:

Aprikosen-Tiramisu, Panna Cotta mit
Himbeermark

42,90

Preis pro Person

SCHENKES BROTKORB
MEDITERRAN

Brotkorb mit aufgeschnittenem
frischen Steinofenbaguette in

den Sorten natur und mediterran,
Ciabatta und Pan Oli

1,50

Preis pro Person (ab 12 Pers.)

S Fa



KALT-WARME BUFFETS

KLEIN ABER FEIN BAYRISCHES BUFFET  OSTWESTFALISCH-
RUSTIKALES BUFFET

Bunte Vorspeisenplatte (kalt): Kalte Schmankerl:
Hahnchenbrustfilets in Sesamkruste  Bayrischer Wurst-Kasesalat Kalter Teil:
mit Frichten Original bayrischer Obatzda Westfalische Platte mit
Fleischbéllchen mit Barbecue-Dip e , Knochenschinken, frischem Mett,
) o mit R ad Handkas mit Musik PfefferbeiRer und Fleischballchen
resseeier mit Remouladensauce , .
B . Radisalat (Rettichsalat) schalottenfrischkase
riiner Bohnensalat mit frischen o
gurken und Dill Gurkensalat in Dillsahne Mohrensalat mit Joghurtdressing
bayrischer Krautsalat mit Speck Rote-Bete-Salat
Warmer Teil: bayrischer Kartoffelsalat WeiEer Heringssalat mit frischen
Gurken

Glasierter Schinkenbraten mit

Kimmeljus Warme Schmankerl:

Gegrillte Schweinshaxe warmer Teil
Blumenkohl mit Butterbrdsel Frische Reibepldtzchen mit Creme
Fraiche, Schnippelschinken und
Original bayrische Weillwurst Apfelmus

mit siBer grobkérniger Senf

Kartoffelgratin Original bayrischer Leberkas

Pfefferpotthast mit eingelegten

Kaseauswahl
Sauerkraut mit Kimmel Gurken und Butterkartoffeln
Gegrillter Schweinebraten auf
Weilkohlgemiise
Preis pro Person 25,90  Preis pro Person 21,90
Bestellungen ab 15 Personen Bestellungen ab 15 Personen Preis pro Person 25,90

Bestellungen ab 15 Personen
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KALT-WARME BUFFETS

ITALIENISCHES BUFFET
ROSSINI

Antipasti (kalt):

Champignon-Carpaccio mit
Parmesanspdnen

gemischte Antipasti mit Fetakdse

italienischer Bohnensalat mit Rucola
und Cocktailtomaten

Tomaten-Zucchinisalat mit
Mozzarellakugeln

Vitello Tonnato (gegartes Kalbfleisch
mit Thunfischsauce)

Gamberetti al'aglio (Garnelen in
Knoblauch-Krauter6l) im Glaschen

Warmer Teil:

Schweinelendchen >Saltimbocca< mit
Salbeijus

Poulardenbristchen mit Tomaten-
Salsa, Kartoffelgratin mit frischem
Basilikum, Tagliatelle mit Pesto

GroRRe Auswahl frischer Gartensalate
mit Balsamico-Vinaigrette

Dessert:

Limettenmousse mit frischen Beeren,
Espressocreme mit Amarettinis

29,90

Preis pro Person

Bestellungen ab 15 Personen

BUFFET CLASSIC

Kalter Teil:

Graved Lachs, Raucherlachs, Forelle,
Shrimps-Eier, Heilbutt und Matjes mit
hausgemachten Saucen und Dips

Rosmarin-Schweinebraten

Melonenfécher mit Parmaschinken
und frischen Feigen

Caesars Salad

Birnen-Apfel-Lauchsalat mit frischer
Ananas

Fitness-Salat mit frischen Beeren und
Himbeer-Vinaigrette

Warmer Teil:

Schweinelendchen
mit Pfefferrahmsauce

Poulardenbristchen in Honig-
Balsamico-Sauce

Kartoffelgratin

Romanescogemise mit gelben
RUbchen

Dessert:

Mousse au Chocolat, exotischer
Obstsalat mit Mascarponecreme

31,90

Preis pro Person

Bestellungen ab 15 Personen

BUFFET GOURMET

Kalter Teil:

Tranchen vom Lachs an
hausgemachten Saucen und Dips

Avocado-Garnelensalat, garnierte Eier
mit Kaviar und Shrimps

wacholdergeraucherte Forellenfilets
schwarzer Heilbutt, Graved Lachs
an Honig-Senfsauce, Shrimps mit
Spargel in Balsamico-Ei-Vinaigrette

Barbarie-Entenbrustfilet an
Cumberlandsauce und rotem Pfeffer

Gemiseterrine mit Macadamia-
Nuf3sauce

Artischockensalat, Spitzkohlsalat mit
Aprikosen und Cashewkernen
Warmer Teil:

Rinderfilet im Krautermantel an
Barolo-Schalottensauce und buntem
Gemiuse-Trio

Zanderfilet an Fenchel-
Mangoldgemise

Linguine mit frischem Pesto und
Pecorino-Spanen, Risoleekartoffeln

Dessert in kleinen Schalchen:

Panna Cotta mit Mangosauce, Mousse
au Chocolat und Himbeermousse

44,90

Preis pro Person
Bestellungen ab 15 Personen




KALT-WARME BUFFETS

SPANISCHES BUFFET

Tapas (kalt):

Melonenschiffchen mit
Serranoschinken

Kartoffeltortilla mit Krdutern und
Spinat

Spaghettinisalat mit Tomaten und
Tapenade (Olivenpesto)

Mallorquinischer Salat mit Tomaten,
Paprika, Zwiebeln, Birnen und
Pinienkernen

Chorizo (spanische Knoblauchsalami)
Oliven mit Krautern
getrocknete Tomaten

hausgemachte Aioli

Warmer Teil:

Rosmarinkartoffeln, mediterranes
Tomaten-Kdse-Gratin

Spanische Paella

Fir den 2. Hauptgang wahlen Sie bitte aus
drei Varianten:

Spanferkel >rusticale>

Lammkeule >exquisit<
mit mediterranen Krautern

Lammcarrée >premiums<
in Knoblauch gebraten, medium

Zum Abschluss:

Spanische Kaseauswahl mit Friichten

Preis pro Person
jje nach Hauptgangvariante:

Spanisches Buffet

>rusticale< 29,90
>exquisit< 33,90
>premiums< 39,90

Bestellungen ab 15 Personen

VEGETARISCHES
BUFFET ITALIA

Kalte Vorspeisen:
Bruschetta mit Tomatenpesto

marinierter Ziegenkdse mit
Feigenhonig

Tomaten mit Mozzarella und
Basilikum

Champignon-Carpaccio mit
Parmesanspanen

Bunte Rohkostplatte mit
verschiedenen hausgemachten
Dressings

Spaghettinisalat mit Mozzarella
Melonen-Gurkensalat

Warmer Teil:

Blatterteigstrudel mit Spinat,
Frischkdse und Pinienkernen

Gemuse-Lasagne
Tomaten-Zucchini-Gratin
gebackene Aubergine mit Couscous

gebratene Polentaschnitten mit
Tomaten-Oliven-Topping

Dessert:

Mousse au Chocolat, Erdbeertiramisu,
Panna Cotta auf Mangospiegel

27,90

Preis pro Person

Bestellungen ab 15 Personen

VEGANES BUFFET
ASIATRAUM

Kalte Vorspeisen:
Frittiertes Gemise mit Hummus-Dip
marinierte Gemuse in Tamarisauce

Auberginen-Zucchinirélichen mit
Oliven und Krdauter-Knoblauchél

Susskartoffelecken mit Chilisauce

Quinoasalat mit Mango,
Lauchzwiebeln und Paprika

Couscoussalat mit Tahini und frischem
Koriander

Kichererbsensalat mit griinen
Bohnen, Tomaten und Minze

Warmer Teil:

Gebratene Sojastreifen mit
asiatischem Wok-Gemiise, Kokos und
Ingwer

Sellerieschnitzel in der Kornerkruste
auf buntem Paprikagemiise

Kartoffel-Mohrengratin mit Sojasahne

Dessert:

Exotischer Obstsalat mit Ahornsirup
Kokos-Beeren-Tiramisu

26,90

Preis pro Person

Bestellungen ab 15 Personen



KASEAUSWAHL KASEAUSWAHL
CLASSIC EXQUISIT

Schenkes Kaseauswahl, Hollander Feinste internationale Kaseauswabhl,
Gouda jung, Brie pasteurisiert, Schenkes Hauskase (mittelalter
Camembert, Schnittlauchkranz, Gouda), Bergblumenkase, Beemster §
Blauschimmelkdse,  Chaumes jung, Tallegio Vero, Sudtiroler Stilfser,
(franzésischer Weichkase) Brie de Meaux, Delice d’Argental,
Manchego, Edelschimmelkase

100g Portion pro Person 9,90  100q Portion pro Person 11,90 - b -

SCHENKENHOF

Sie mochten im Schenkenhof feiern?

Wir bieten Ihnen in unserem Schenkenhof eine wunderbar atmospharische Location im neu renovierten
denkmalgeschiitzten Gebdude geeignet fir Feste mit 10 bis 100 Personen. In der Regel bleibt der
Schenkenhof auch fir andere Gaste gedffnet, wir kdnnen aber Ihren Sitzbereich sichtgeschutzt gestalten.

Ab einer Personenanzahl von 10 bis 25 Personen bitten wir um eine vorherige Absprache der Speisen mit
unserem Koch und Servicepersonal, da eine a-la-Carte Bewirtung dann nicht mehr ideal ist.

Wir empfehlen Ihnen unsere hier vorliegende Auswahl an Buffets und Fingerfood, die wir auch im
Schenkenhof hervorragend prasentieren und servieren konnen.

Bitte beachten Sie, dass mit dem Servieren in unserer Gastronomie die angegebene Preise einen gesetzlichen
Mehrwertsteuersatz von 19 % beinhalten.

Wir beraten Sie gern und sind Ihnen gern bei der Planung und Ausrichtung Ihrer Feier behilflich.

Schauen Sie einfach bei uns im Schenkenhof vorbei oder rufen Sie uns an'!

Das Schenkenhof Serviceteam

Wir sind fur Sie da: am Telefon unter 05241.2115599
oder Sie schreiben uns eine Mail an info@schenkenhof-gt.de. Wir rufen gern zuriick!






\ Infos, Speisekarten und Termine
\ fir Events finden Sie unter
www.schenkenhof-gt.de

v Das ist der Schenkenhof - ein

e - Platz zum Glucklichsein!

Schenkes Backerei \
+ gedffnet ab 6.2 Uhr

+ frisch gebackene Brotchen &
Brot & hausgebackener Kuchen

+ belegte Brote und Bickersnacks,

: + Getranke und Schenke-Kaffee zum |
N Hier-Trinken und Mitnehmen !

=—-schenke / warme Mittagsgerichte
' + sonn-/feiertags ab 12.3°
Schenkes Frihstuicksbuffet , + frisch zubereitete Salate

+ ab 8 Uhr bis 11.2° Uhr ' + Kaffee, Eis, Kuchen und Torten
+ sonn-/feiertags bis 12.3° Uhr N L L e e ee - __ -

v + 9.90 € zzgl. Kaffee & Getranke
: + Kinder bis 3 Jahre sind frei dabei, )

Kinder bis 10 Jahre essen fiir die Halfte

&\ Das | % Schenkes Abendessen \ '

=Nl 210N - ab 18 Uhr >a la Carte<
Pl 2% gy + Westfélische Kiiche mit einem
~Augenzwinkern”
+ bevorzugt mit regionalen Zutaten
! + frisch zubereitet vor lhren Augen in
\ der offenen Schenkenhofkiiche /

B

dekeret

|

I

I

|

hier. |

frisch. lecker.vont |

/

Schenkes Biergarten
+ taglich gedffnet ab 9 Uhr

+ rote Bude mit Biergarten-
gerichten gedffnet je nach
Wetterlage und Bedarf

+ groBer Kinderspielplatz

Sie mochten im Schenkenhof feiern?

—— — — S—— S—

BACKEREI, GASTRONOMIE & BIERGARTEN




